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Råvarekvalitet
Hvis man skal forbinde ét ord 
med en fi skebutik, hvad skal 
det så være? Råvarekvalitet – 
naturligvis.

I disse tider tales der meget 
om certifi ceringer, dokumen-
tationskrav, fødevaresikkerhed, 
bæredygtighed osv. Men vi 
mangler som sagt det vigtigste 
– råvarekvaliteten. Danmarks 
Fiskehandlere er fl ere gange 
blevet spurgt om, hvorfor vi 
ikke hopper med på MSC-cer-

tifi ceringen, for på den måde at støtte op om bæredygtigt 
fi skeri. Den primære forklaring er enkel. MSC giver ingen 
garanti for kvalitet, og en fi skebutik i dagens Danmark kan 
ikke overleve, hvis ikke der leveres kvalitet. 

Derfor har Danmarks Fiskehandlere også ansøgt myn-
dighederne om midler til at undersøge mulighederne og 

perspektiverne for at udvikle et dansk mærke, der handler 
om råvarekvalitet. Hvordan, hvor, af hvem og hvornår er 
fi sken fanget? Hvornår og hvordan er den slagtet og efter-
følgende håndteret? I slipstrømmen på disse kriterier skal 
selvfølgelig også indgå en behørig dokumentation for, at 
der blandet andet ikke fi skes på truede bestande, og at der 
benyttes de mest selektive redskaber, m.v.

Sideløbende hermed har Danmarks Fiskehandlere allerede 
nu igangsat et råvare-dokumentationsprojekt med Bureau 
Veritas. Ideen er at give butikkerne mulighed for at doku-
mentere, overfor forbrugerne, at råvarerne i deres butik er 
af højeste kvalitet. Igen, det handler om at bringe fokus på 
kvalitet. Ellers får vi aldrig igangsat en efterhånden meget 
tiltrængt debat om fødevarekvalitet i Danmark. Fødevare-
sikkerhed er en nødvendighed og en forudsætning for at 
drive en seriøs fødevarebutik i Danmark, men det må al-
drig blive på bekostning af kvaliteten. 

Danmarks Fiskehandlere vil gøre sit til, at 2009 kommer til 
at stå i kvalitetens tegn.
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Alt i emballage 
til fiskehandlere

- Den vigtigste parameter hos fi skehandleren


