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Pressemeddelelse

Masser af ny inspiration til mere fisk i de danske hjem!

Hvad skal fortsat skabe fremgang hos landets fiskehandlere? Det spørgsmål havde formanden for Danmarks Fiskehandlere, Søren Clausen, stillet både sig selv og de 5 deltagere til danmarksmesterskaberne i Fisk & Skaldyr – en fagkonkurrence for landets dygtigste fiskehandlere. 

Og svaret fik Søren Clausen, da han både så og smagte på resultaterne fra årets mesterskaber i Fisk & Skaldyr, som blev afholdt i forbindelse med Foodexpo i Messecenter Herning mandag, den 25. marts 2010.
Vinderen af årets mesterskab blev Dragan Sljivic fra Byens Fisk & Vildt, Silkeborg, der er ekstremt stolt af titlen som Danmarksmester i Fisk & Vildt 2010 – en titel som han faktisk har generhvervet, eftersom det også var Dragan der løb med titlen som danmarksmester ved sidste konkurrence. Alligevel kan Dragan ikke skjule sin begejstring. ”jeg glæder mig til at komme tilbage i butikken og vise kunderne både nogle af de løsninger, jeg selv har udviklet til konkurrencen, men jeg vil også se frem til at bruge noget af den inspiration, jeg har fået fra de andre deltagere”. 

Fælles for deltagernes præstationer var, at kvaliteten på varerne var i top, rådgivningen om hvilke fisk og skaldyr der egner sig til hvilke retter var fantastisk, og så fik jeg også set mange nye måder at udtænke færdigretter på, udtaler Søren Clausen, der ligeledes var overrasket over hvor kreative deltagerne havde været i forbindelse med anretningen af deres fiskediske. Jeg mener virkelig, at noget af det vigtigste vi fiskehandlere kan gøre for at højne salget – og dermed forbruget af fisk og skaldyr i Danmark – er at anrette nogle meget flotte og inspirerende fiskediske, således forbrugerne kan se, hvilke lækkerier vi har at tilbyde, siger Søren Clausen, der absolut føler sig inspireret efter dagens konkurrence. 

Udover en masse inspiration, så kunne både Søren Clausen, og de tre dommere konstatere, at fileterings-håndværket også var på plads, hvilket må siges at være en vigtig del af det at være fiskehandler. Som overdommer Lars Hagemann fra Flyvefisken i Ebeltoft udtaler, ”vi fiskehandlere har jo viet vores liv til at skære fisk ud til vores kunder, derfor skal håndværket også være i orden!” 

6 fiskehandlere dystede om titlen som Danmarks dygtigste fiskehandler, og der var kamp til stregen. Det var virkelig nogle dygtige og kreative kandidater i år, som formåede at tilføre produkterne ekstra værdi, og på den måde være med til at formidle nye madoplevelser med fisk, siger Lars Hagemann. De to andre dommere var Dan Adamsen fra Adamsens Fisk, Gilleleje og tidl. fiskehandler Palle Hansen, Holstebro.

Udover at kvalitetsvurdere, rense, udskære og filetere en række fiskearter samt tilberede færdigretter til salg i butikken, skulle de også i den sidste disciplin fremlægge resultaterne i en salgsudstilling, hvor deltagerne viste det flotteste, de formår, når det kommer til udstilling af fisk og skaldyr.
Den nykårede danske mester, Dragan Sljivic samt nr. 2 Mette Hansen fra Fiskemanden i Køge skal, når de repræsenterer Danmark ved det Nordiske Mesterskab for fiskehandlere, der afvikles i Norge til efteråret, konkurrere mod fiskehandlere, der har vundet de nationale konkurrencer i hhv. Norge, Sverige og Finland.
