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Pressemeddelelse

DM i Fisk & Skaldyr: Inspiration til mere fisk!

Fisk smager godt. Fisk er sundt. Fisk er miljørigtigt og klimavenligt. Der bliver spist mere og mere fisk i de danske hjem*, og derfor går det også godt - trods krisen - for de danske fiskehandlere. 
Kom og få inspiration til mere fisk ved DM i Fisk & Skaldyr, hvor Danmarks dygtigste fiskehandler kåres. Til konkurrencen har du mulighed for at møde 6 af landets bedste fiskehandlere, der både fagligt og kreativt vil vise, hvordan de mener en fiskebutik anno 2010 skal tage sig ud. Derudover har du mulighed for at lave interview med alle deltagerne under og efter konkurrencen. Vi sørger for billedmateriale. 
Konkurrencen afholdes mandag, den 25. januar 2010 på Foodexpo i Messecenter Herning med start kl. 11.00. Både 1. og 2. pladsen sikrer sig en finaleplads i de Nordiske Mesterskaber, der foregår i Norge i eftersommeren. DM i Fisk & Skaldyr afholdes hvert 2. år.
Rejepilning og østersåbning

Der bliver masser at se på for publikum. Første disciplin handler om at kvalitetsvurdere fisk. Anden disciplin er udskæring og rensning af hele fisk. I denne disciplin skal kandidaterne som noget nyt også vise, hvordan de håndterer skaldyr. De skal ud i 2 forskellige konkurrencer på tid. I den ene vil kandidaterne vise, hvor mange rejer de kan pille på 3 minutter. I den anden konkurrence skal kandidaterne åbne 30 østers på tid. Østersåbningen følger de internationale regler, hvilket 2 eksterne østersdommere vil overvære. Tredje disciplin er tilberedning og præsentation af færdigretter med fisk, hvor dommerne vælger nogle af retterne ud for at smage på lækkerierne. Den sidste disciplin er eksponering af fisk og fiskevarer i en fiskedisk. Tre dommere bedømmer fiskehandlernes præstationer i de forskellige discipliner. Dommerne er selv erfarne fiskehandlere.
Kandidaterne er som følger:
Dragan SLjivic, Byens Fisk og Vildt, Silkeborg

Mette Hansen, Fiskemanden, Køge

Jan Henriksen, Hvide Sande Røgeri, Hvide Sande

Martin Clausen, Clausens Fisk ApS, Århus C

Martin Quaife, Anne’s Fisk, Nykøbing F

Chris Frimor, Havnens Fiskehus, Vejle
Ved den sidste fagkonkurrence, der blev gennemført i 2008, var det Dragan SLjivic fra Byens Fisk og Vildt i Silkeborg, der løb af med sejren. Om det igen i år bliver fiskehandleren fra Silkeborg der dominerer, må tiden vise, men der er heldigvis dygtige fiskehandlere, der er parat til at tage kampen op.
Kontakt:
Formand, Danmarks Fiskehandlere, Søren Clausen: 40 37 93 09

Overdommer, Danmarks Fiskehandlere, Lars Hagemann: 21 47 74 34
Konkurrenceansvarlig, Danmarks Fiskehandlere, Lone Skakkebæk: 24 67 81 03

Sekretariatsleder, Danmarks Fiskehandlere, David Mouritzen: 28 43 18 24

Mere om Danmarks Fiskehandlere: www.fiskehandlerne.dk 

* 133 gr. i 2003 og 147 gr. i 2006. Der forventes på baggrund af salgstal en yderligere stigning i perioden fra 2006-2008.
